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ENG, FEST, KALKIG

SAUVIGNON BLANC UND DIE SUDSTEIERMARK SIND FAST SCHON SO
ETWAS WIE EIN UNZERTRENNLICHES Duo. Zu RECHT, WIE EINE
LAGENVERKOSTUNG ZEIGTE. DIE BEDINGUNGEN 1M SUDEN OSTER-
REICHS SIND FUR DIE SORTE IDEAL.

Je idlter, je besser: So konnte, von einigen
Ausrutschern abgesehen, die Bilanz einer
Verkostung von Lagen-Sauvignons aus der
Suidsteiermark Das
Lagerpotenzial der groflen steirischen Sau-
vignons hitte fast das eigentliche Thema in
den Hintergrund gedringt: Die beeindru-
ckende Vielfalt der Terroirs.

lauten. exzellente

Stilistisch schien in der Steiermark lange
Zeit die Richtung klar vorgegeben: Frische,
vordergriindig fruchtige Weine mit Kiihl-
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giraromen in der “klassischen” Linie,
Barrique-gereifte Sauvignons, Grauburgun-
der und Morillons aus den steirischen Top-
Lagen in der Spitze. Die spannendsten
Weine lagen meist zwischen den Extremen:
Es handelte sich beispielsweise um den
zweiten Lagen-Sauvignon des Hauses oder
im groflen Holzfass gereifte, interessante

Weiflburgunder.

Doch das starre Schema weicht auch in der
Steiermark immer stirker auf. Das Holz

wird viel moderater eingesetzt als in der
Vergangenheit. Eine spannende Diskussi-
on hat sich um das Thema Primirfrucht
entwickelt. “Eng”, “fest” und “kalkig”
Diese drei Figenschaften werden in der
Steiermark hiufig zitiert, wenn es um
Weine aus den Toplagen geht, und dabei
teilweise arg tiiberstrapaziert. Wenn kriti-
siert wird, dass ein Sauvignon “fruchtelt”,
also mit anderen Worten einen klaren Sor-
tentyp zeigt, scheint der Bogen tiberspannt
zu sein. Doch von einigen Exzessen abge-
sehen, ist der eingeschlagene Weg richtig.
Mehr Mineralitit, weniger Vordergriindig-
keit, weniger Neuholzaromen, mehr Viel-
schichtigkeit — die Spitze der Steiermark ist
auf dem richtigen Weg.

Als vor etwas mehr als einem Jahr die Idee
geboren wurde, die Spitzenlagen der Siid-
steiermark unter die Lupe zu nehmen, ging

Die Lage Zieregg gehort in der Siidsteier-
mark zu den besten Rieden



Manfred Tement
schitzt die Lage
Zieregg. Sie bringt
viel Komplexitiit

Als wirmste Lage der
Siidsteiermark ist der
Kogelberg begehrt,
aber schwierig

es deshalb auch vor allem darum, die
unterschiedlichen Terroirs zu vergleichen.
Welche Ausbauweise passt zu welchem
Terroir? In welchen Jahrgingen und unter
welchen Bedingungen kommen bestimmte
Terroirs besonders gut zur Geltung?

Das Ergebnis der Verkostung zeigt deut-
lich, wie stark die Ausbauweise, vor allem
aber die Philosophie im Weinberg, die
Stilistik des Weines beeinflusst und in eini-
gen Fillen den Lagencharakter in den Hin-
tergrund dringt. Deutlich zu sehen kurz
vor der Ernte 2007: In Willi Sattlers Wein-
garten am Kranachberg prisentierten sich
die Trauben in saftigem gelbgriin, aroma-
tisch und mit einer kriftigen Siure ausge-
stattet. Dagegen leuchtet der Sauvignon am
Possnitzberg in der Anlage von Erwin
Sabathi bereits goldgelb und war zucker-
stfl. Mit anderen Worten: In guten Jahren
entscheidet ganz allein der Winzer, ob er in
die aromatisch-frische oder opulent-exoti-
sche Richtung marschiert.

Hinzu kommt, dass auch innerhalb der
einzelnen Lagen deutlich unterschiedliche
Bodenverhiltnisse und mikroklimatische
Bedingungen anzutreffen sind. Kalk oder
kein Kalk ist neben der Philosophie des
Winzers einer der wesentlichen Einfluss-
faktoren (mehr dazu bei der Beschreibung
der Lagen).

Die Schieferbéden im Norden der Siidstei-
ermark (Kogelberg ... lassen sich anhand
ihrer kiihlen, mineralischen Frucht und
Wiirze am deutlichsten identifizieren.
Andererseits wurde das exzellente Reifepo-

tenzial der Sauvignons aus den Top-Lagen
in der Verkostung einmal mehr bestitigt.
Die Proben aus den Spitzenjahren 1997
und 1999 waren fast ausnahmslos von he-
rausragender Qualitit. Die Winzer hoffen,
dass 2007 nach vielen Jahren wieder ein-
mal ein Jahrgang von vergleichbarer Giite
eingefahren werden konnte. Man darf
schon jetzt auf die Weine der Spitzenlagen,
die frithestens im Sommer auf den Markt
kommen werden, gespannt sein.

SUDSTEIRISCHE TOP-LAGEN IM VERGLEICH

WELLES

Sandige Siidostlage ohne Kalk, Weinberge
tiber 500 Meter hoch; keine Wasserspeicher-
fahigkeit, braucht regelmifige Niederschli-
ge, schwaches Wachstum, bringt Sauvignons
mit intensiven Aromen (Cassis), schlankere
Weine mit ausgeprigter Mineralitit, ab 80
Zentimeter tiefe Schotterkonglomerat, sehr
kompakt (typisch die Salzigkeit im Abgang)

KRANACHBERG

Eigentlich eine Hiigelkette, dadurch sehr
heterogene, grofle Lage mit iber 100 Hektar
Weinbergen (allein der Sattlerhof bewirt-
schaftet 20 Hektar Kranachberg, verteilt auf
acht Weingirten), Schwemmsandboden mit
Muschelkalk und Klima; in den héheren
Lagen sehr wenig Kalk; teilweise auch kalk-
freie, schottrige oder kieselige Sandbdden
(z. B. Hannes Sabathi)

KOGELBERG (STEINBRUCH)

Der Kogelberg ist der wirmste Teil (Ostseite)
des Schiefermassivs im Norden der Sudstei-
ermark, Steinbruch mit Kalkeinschliissen,




DIE JAHRGANGE

Alois Gross keltert
auf dem Nussberg
feine Sauvignons

weiter oben am Kogelberg kein Kalk, Stein-
bruch und Terrassenweingarten auf der Siid-
seite, 1998 gepflanzt, itber 6000 Reben pro
Hektar, junger Schiefer (Palidzoischer Schie-
fer); bis 500 Meter Hohe fast keine Wasser-
haltekapazitit, in den héchsten Lagen Proble-
me in heilen Jahren

POsSNITZBERG

Opok (spezieller, extrem fester Kalkmergel,
versteinerter Lehm), hohe Wasserspeicherka-
pazitit, keine Bewisserung nétig, sehr hoher
Kalkanteil, hoher ph-Wert, Weingirten auf
430 bis 500 Meter, relativ nebelfreie Lage

CZAMILLONBERG

Tiefgriindiger Tonmergel mit guter Wasser-
speicherkapazitit, stellenweise auch mit
Muschelkalk durchsetzt

NUssBERG
Kesselformige, steile Stud-Siidwestlage; im
steileren Teil Kalksandstein oder Kalkmergel,
im flacheren Teil teils kalkfreie, lehmige
Sandbéden

HOCHGRASSNITZBERG

In der Hohe warme, sandige Muschelkalk-
Boden, im tiefer gelegenen Teil zunehmend
lehmiger, sandiger Unterboden

Z1EREGG

Ahnlich wie Hochgrassnitzberg, aber oben
zusitzlich Kalkriff, dann Kalkmergel; Man-
fred Tement bewirtschaftet 11 von 15 Hektar
Zieregg, 9 der 11 Hektar sind mit Sauvignon
Blanc bepflanzt. Der groRere Teil der Lage
befindet sich auf slowenischer Seite der
Grenze. < SASCHA SPEICHER



DIE VERKOSTUNG: LAGEN-SAUVIGNONS
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ZIEREGG 1997

TEMENT, ZIEREGG; 14,0%
BARRIQUE/GROSSES Fass

Brennnessel, Himbeerblitter, schwarze
Johannisbeere; perfekt, saftig, Trinkfluss,
Kalkigkeit, siifse Frucht, aber frisch im Abgang;
auf dem gleichen Niveau bewegt sich der 1999r
(95 Pkte); der dguferst komplexe 2000er mit
grofSem Potenzial, (noch) knapp dahinter (94
Pkte); sogar der schwierige Jahrgang 2005 ist sehr
gelungen, aber noch verschlossen
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KRANACHBERG 1997

SATTLERHOF, SERNAU; 14,0%

STAHLTANK

Himbeere, Rote Beete, Papaya, intensiver Duft;
saftig, pikant, sehr mineralisch, duferst
ausgewogen; der 1999er ist jetzt auf dem
Hohepunkt, besitzt aber nicht die Strahlkraft des
97ers (93 Pkte.); 2005 noch sehr fordernd, extrem
straff, aber mit Potenzial (93 Pkte.)
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KoGELBERG 1999

Harkamp, FLAMBERG; 12,5%

GROSSES HOLZ /STAHLTANK

verfiihrerisch, grofse Wiirze (Fenchel), roter
Pfeffer, Vanille, sehr strukturiert, lebendige Siure,
grofSer Extrakt; der feinwiirzige 2004er gehort
zum Besten, was in diesem schwierigen Jahrgang
erzeugt wurde (93 Pkte.)
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KrANACHBERG 2000

PETER SKOFF, KRANACHBERG, 13,5%
BARRIQUE

tolle Kombination, Cassis, sogar Himbeere, trotz
Barrique; extrem ausgewogen, tolle Balance; der
Kranachberg Reserve 2005 mit gebiindelter
Mineralitit und Kraft braucht noch Zeit (93 Pkte.)
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PossN1TZBERG 2000

ERwIN SABATHI, P6ssN1TZ; 14,0%

GROSSES Ho1z

klasse Duft, Peperoni, fast grasig; grofartige
Mineralitit, Guferst harmonisch; der 2001 ist
satter in der Frucht (mehr Himbeer, rote Riiben,
unglaublich intensiv (93 Pkte.)
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NussBeRrG 2000

GRross, RaTscH; 14,5%

GROSSES Hoiz

feinster Duft, klare Frucht (Stachelbeere, Dill,
Fenchel), viel Druck, saftig, doch kompakt und
fordernd, viel Extrakt; voll entwickelt ist auch der
2001, schon eine Spur reifer als 2000 (93 Pkte.);
der 2002 ist etwas frischer, lebendiger, schlanker
(93 Pkte.)
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WELLES 2000

LACKNER-TINNACHER, STEINBACH; 13,0%
GROSSES HO1Z/ STAHLTANK

siifie Exotik, Papaya, auch schon rote Beete; sehr
mineralisch, etwas scharf, sehr salzig, lang
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KRANACHBERG 2003

HANNES SABATHI, KRANACHBERG; 13,5%
GROSSEs Horz

iiberraschend jung und minzig, krduterwiirzig,
kaum Sortentyp, aber toller Wein, Schmelz und
Mineralitit vereint; der beste 2003er!

Die besten 2006er der Verkostung (noch nicht
von allen Weinen war zum Zeitpunkt der
Verkostung der Jahrgang 2006 auf dem Markt)
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POssN1TZBERG 2006

ErwiN SABATHI, POssNITZ; 13,5%
GROSSES Ho1z

Cassis, Stachelbeere, auch Brennnessel; dufSerst
pikant, gute Struktur, feine Mineralitdt, sehr
ausgewogen
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WEeLLES 2006

LACKNER-TINNACHER, STEINBACH; 13,0%
GROSSES Ho1z/ STAHLTANK

grasig, feine Kriuter, dann Himbeere; kompakt

und noch verschlossen, tolle Struktur

93

STEINBRUCH (KOGELBERG) 2006
SILBERBERG, KOGELBERG; 13,0%
STAHLTANK

wiirziger Duft, dezent Stachelbeere, vanillige
Hefenote, griine Paprika; fein dosierte Minerali-
tat, die sich im Abgang biindelt




